TECHNISCHE FICHE

LEVERANCIER : VDACO BVBA

ADRES : LANDBOUWERSSTRAAT 18
B-8660 DE PANNE

BTW N°: BE 0405.271.047

EBC: 99, bijna zwart

IBU: 27, zacht bitter

OG: 1100

FG: 1030

Ingrediénten :

Pilsmout; Caramel mout ; Carafa ; Koffie, Chocelad
Maisvlokken ;

Candij suiker ; Rietsuiker ;

Hop : Bramling Cross, Hallertauer Mittelfrueh
Kruiden : Kaneel ; zoete sinaasappel schillen,,tijm
koriander

TYPE BIER : Bier van hoge gisting, Belgian Strong Ale
ALC. VOL.: 10°
EAN CODE : 5425017810087 Brouwer : DE STRUISE BROUWERS
Streek van de brouwer : WEST-VLAANDEREN, Woesten-Vleteren

Herkomst naam : De Pannepot dankt zijn naam aan een type kustvisserijboot uit De Panne die dan wel niet over een haven beschikte, maar had rond
1900 toch de op een na grootste visservloot van de Vlaamse Kust, na Oostende. Wegens het ontbreken van een haven moesten de boten met platte
bodem, de "panneschuiten”, telkens op het strand worden getrokken. Panneschuiten met een put werden pannepotten genaamd.

Bewaring: bier van hoge gisting wordt het best rechtopstaand bewaard, in een koele (+-129 en donkere plaats. B ij dergelijke bewaring kan de Pannepot
wel gemakkelijk 10 jaar gehouden worden. Aangezien bovenstaand bewaar schema bijna nooit wordt toegepast bij de eindklant, geven wij aan dat de
Pannepot het best geconsumeerd wordt binnen 5 jaar na bottelingdatum, gemarkeerd op de rechterkant van het etiket.

verkooppunten: drankenhandels tJA Gootwarenhuizen : NEE
winkels - JA Cafés - JA
levering aan huis : ALLEEN VIA DRANKENHANDELS, zie website www.struisebrouwers.be voor meer info.

bijzonderheden: zie link 5°plaats beste Strong ales ter wereld :  http://www.ratebeer.com/Ratings/TopBeersByStyle.asp?StylelD=13

Gebruik in de streekgastronomie :  stoofgerechten, desserts, etc...



