LEVERANCIER:

TECHNISCHE FICHE

VDACO BVBA

ADRES : LANDBOUWERSSTRAAT 18
B-8660 DE PANNE

BTW N°: BE 0405.271.047

EBC : 14, goud blond
IBU: 32, zacht bitter

OG: 1093
FG: 1018
Ingrediénten :

Pilsmout; Caramunich ; Tarwemout ; Rietsuiker
Hop : Brewers Golde, Marynka, Bramling Cross
Kruiden : zoete sinaasappel schillen, Massis Banda, Munt

TYPE BIER : Bier van hoge gisting, Blond Kerstbier

ALC. VOL.: 10°

EAN CODE

5425017810209 Brouwer : DE STRUISE BROUWERS

RIJPING : 8 maand op steenvruchten Streek van de brouwer : WEST-VLAANDEREN, Woesten-Vleteren

Herkomst naam :

Alhoewel wij reeds 5 jaar op een rij hetzelfde kerstbier brouwen, vonden wij de naam “Tsjeeses” pas in 2006, dit door toedoen van de

brouwmeester. Hij zegt dan “Tsjeeses, wat een lekker biertje”. Wanneer hij er teveel drinkt lijkt hij op de karikatuur van het etiket. Een bijkomende lagering
van 8 maande op steenvruchten gaf een nieuwe wending aan dit recept.

Bewaring: bier van hoge gisting wordt het best rechtopstaand bewaard, in een koele (+-129 en donkere plaats. B ij dergelijke bewaring kan Tsjeeses wel
gemakkelijk 10 jaar gehouden worden. Aangezien bovenstaand bewaar schema bijna nooit wordt toegepast bij de eindklant, geven wij aan dat Tsjeeses
het best geconsumeerd wordt binnen 5 jaar na bottelingdatum, gemarkeerd op de rechterkant van het etiket.

verkooppunten:

bijzonderheden:

drankenhandels cJA Gootwarenhuizen : NEE
winkels :JA Cafés cJA
levering aan huis : ALLEEN VIA DRANKENHANDELS, zie website www.struisebrouwers.be voor meer info.

“Tsjeeses” won de trofee van het beste Belgische kerstbier 2006 op 105 verschillende kerstbieren te Essen.

Gebruik in de streekgastronomie :  niet gekend



